Zutaten: (far 4 Personen) 700 ml Wei3wein, 300 mi
Traubensaft, 4 TL Akazienhonig, 4 Zimtstangen, 4
unbehandelte Oragnenschalen (ca. 8 cm lang), 8 Nelken

Zubereitung: Den Weiflwein und den Traubensaft mit
Akazienhonig, Zimtstangen, Nelken und den Orangenschalen
aufkochen und 10 Minuten bei milder Hitze ziehen lassen.

Durch ein Sieb in hitzebestandige

e
Orangenscheiben garnieren.

Dieses und weitere Rezepte finden Sie auch auf unserer
Homepage unter: kuechenmanufaktur-brendle.de/rezepte
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